
Cabaret Voltaire
1916 / 2022–2024

WLAN / SSID: Cabaret Voltaire
WIFI Passwort: dada1916

Bitte an der Bar bestellen /
Please order at the bar

Alle Preise verstehen sich inklusive
Mehrwertsteuer / 
All prices include VAT

Kontakt für Anlässe / 
Contact for Events:
mieten@cabaretvoltaire.ch
T +41 43 268 08 44

www.cabaretvoltaire.ch



BIER / BEER Vol % CHF

Turbinenbräu Goldsprint 3dl / 5dl 5.2%  5.00 / 7.00

Lager

Turbinenbräu Rekord 3dl  /  5dl 5.0%  6.00 / 8.00

Amber / Bernstein

Paul 01 Spezial 3.3dl 5.2%  6.00

Hell / Pale

Paul 10 3.3dl 5.0%  7.00

IPA

Picon Bière 3cl + 3dl 5.8%  8.00

5cl + 5dl 5.9%  11.00

Amboss Libero 3.3dl 0.0%  6.00 

Alkoholfrei / Non-alcoholic

Zobo Cider Bio 2.74dl 6.3%  7.00



WEIN-SCHAUM-
WEIN / WINE-SPARKLING

Herkunft
Jahrgang

Vol%

CHF

WEISSWEIN / WHITE WINE

Bourg Au Blanc Zürich
2020

12.9%

1dl 
7.5dl

 7.00  
49.00

Weinbau Weidmann, Riesling-Sylvaner, 
Solaris, Muscaris

Zu Tisch AUT
2020

12.0%

1dl 
7.5dl

 8.00  
52.00

Andreas Gsellmann, Naturwein, 
Bio – Chardonnay, Scheurebe, 
Sauvignon Blanc, Weissburgunder

ROTWEIN / RED WINE

Bourg Au Rouge Zürich
N.V.

13.0%

1dl 
7.5dl

 7.00  
49.00

Weinbau Weidmann, Pinot Noir, 
Diolinoir

Saint Chinian AC,
Plein Grès

FR
2018

14.5%

1dl 
7.5dl

 8.00  
52.00

Naturwein Bio – Syrah, Mourvèdre, Carignan,
Grenache



ROSÉ Herkunft
Jahrgang

Vol%

CHF

Burgenland Gols Rosé AUT
2021
12 %

1dl
7.5dl

8.00
59.00

Andreas Gsellmann, Bio,  
Blaufränkisch, St. Laurent

ORANGE

Stratos Mash, Tom Straka AUT
2020

13.0%

1dl
7.5dl

9.00
65.00

Naturwein, Bio – Welschriesling, 
Weissburgunder

SCHAUMWEIN / 
SPARKLING WINE

Prosecco Superiore DOCG 
Extra Dry

IT
N.V.

11.5%

1dl
7.5dl

8.00
59.00

Duca di Dolle

Crémant de Bourgogne AC FR
N.V.

12.0%

1dl
7.5dl

9.00 
70.00

Blanc de Blanc Extra Brut



SPRITZ

 – Aperol 11.0%  12.00

 – Campari 25.0%  12.00

 – Gran Classico 28.0%  12.00

 – Ingwerlikör / Ginger Liqueur 20.0%  12.00

 – Wein Süss / Sauer  
Wine Sweet / Sour

10.0%  8.00



COCKTAILS

ALKOHOLFREI / NONALCOHOLIC

NoGroni 12.00

Meadows Citrus, Jsotta Senza, Bitters

Morning Forest 12.00

Meadows, Apfel/Apple, Ingwer/Ginger, Zitrone/Lemon

SIGNATURE

ALKOHOL / ALCOHOLIC

Never drink alone  17.00

Cider, Rum, Apfel / Apple, Zucker / Sugar

as part of the exhibition / als Teil der Ausstellung  
«Head-Less-Ness» by / von Monster Chetwynd

Smoky Tear  17.00

mit / with Smoked Bubble by / von Ilaria Vinci 
Mezcal, Rye, Triple Sec, Bitters, Lime, Cordial

nur in der Künstler*innenkneipe erhältlich /  
only available at the artist bar

Dada Sour  17.00

Gin, Thymian / Thyme, Absinthe, Zitrone / Lemon

Haus Negroni  18.00

Gran Classico, Antica Formula, Tanqueray Ten

French 1916  19.00

Sloe Gin, Zitrone / Lemon, Crémant



CLASSICS

Charlie Chaplin 17.00

Sloe Gin, Apricot Brandy, Zitrone/Lemon

Cosmopolitan  17.00

Vodka, Triple Sec, Cranberry, Limette / Lime

Espresso Martini  17.00

Vodka, Kaffeelikör / Coffee Liqueur, 
Espresso, Zucker / Sugar

Gimlet  17.00

Gin, Limette / Lime, Lime Cordial

Gin Fizz  17.00

Gin, Zitrone / Lemon, St. Germain, Soda

Last Word  17.00

Gin, Limette / Lime, Maraschino, Chartreuse

Manhattan  17.00

Bourbon, Antica Formula, Angostura

Necromancer  18.00

Absinth, St. Germain, Vermouth Bianco, Zitrone / Lemon

Negroni  16.00

Campari, Gin, Antica Formula

Sbagliato mit / with Prosecco / 
Mexican mit / with Mezcal / 
Malfatto mit / with Gin und / and Prosecco

15.00 
17.00 
19.00

Old Fashioned 17.00

Bourbon, Zucker / Sugar, Angostura



Old Cuban 17.00

Rum, Limette/Lime, Zucker/Sugar,  
Minze/Mint, Prosecco

Pisco Sour 17.00

Pisco, Limette /Lime, Zucker/Sugar

Sour 17.00

(Vodka / Whisky / Amaretto... –  
Zitrone / Lemon, Zucker / Sugar)

Tommy’s Margarita 17.00

Tequila, Limette/Lime, Agave



APERITIF / LIKÖR Vol % CHF

ANISÉE

Pastis Henri Bardouin 4cl 45.0%  10.00

BITTER

Aperol 4cl 11.0%  8.00

Campari 4cl 25.0%  8.00

Gran Classico 4cl 28.0%  8.00

VERMOUTH

Antica Formula 
Carpano Rosso

4cl 16.5%  10.00 

Matter Vermouth Bianco 4cl 16.0%  10.00

Matter Vermouth Dry 4cl 18.0%  10.00

LIKÖR / LIQUEUR

Adriatico Amaretto 4cl 20.0%  10.00

Chartreuse Verte 2cl  /  4cl 55.0%  5.00 / 10.00

Crème De Menthe Glaciale 2cl / 4cl 28.0%  5.00 / 10.00

Hierbas con Rama 
Mari Mayans 

2cl / 4cl 26.0%  5.00 / 10.00

Matter Crème De Moka 
Coffee Liqueur

4cl 25.0%  10.00

Schnaps Ingwerlikör / 
Ginger Liqueur

2cl / 4cl 20.0%  5.00 / 10.00



SPIRITS Vol % CHF

Ketel One Vodka 2cl / 4cl 40.0%  10.00

Tanqueray Ten Gin 4cl 47.3%  9.00

Turicum Gin (ZH) 4cl 41.5%  11.00

Plantation Rum 3 Stars 
White

4cl 41.2%  10.00

Plantation Rum Original Dark 4cl 40.0%  10.00

Bulleit Bourbon Whisky 4cl 45.0%  10.00

Bulleit Rye Whisky 4cl 45.0%  12.00

Monkey Shoulder Blended 
Malt Scotch Whisky

4cl 40.0%  14.00

El Espolon Tequila Blanco
Blanco / Reposado

2cl / 4cl 40.0%  5.00 / 10.00

Mezcal Encantado 2cl / 4cl 43.0%  7.00 / 14.00

Gualco Grappa Stravecchia 2cl 42.0%  8.00

Guy Pinard Cognac 
Bio V.S.O.P

4cl 40.0%  14.00

Longdrinks mit Zusatz von Softgetränk +4.00
Longdrinks with added softdrink +4.00



ABSINTHE CHF

HR Giger Wolfsmilch 2cl 
4cl

69% 10.00
15.00

Aphrodite 2cl 
4cl

55% 10.00
15.00

Sade 2cl 
4cl

68% 9.00
14.00

La Reine 2cl 
4cl

72% 9.00
14.00

Bizarre 2cl 
4cl

60% 11.00
16.00

Als die Dadaist*innen das Haus 1916 entdeckten, betrieb Jan Ephraim 
die Bier- und Weinschenke Holländische Meierei. Die Dadaist*innen 
bespielten den hinteren Saal und verpflegten sich mit dem Angebot der 
Meierei. Nach der Wiedereröffnung 2004 wurde das Sortiment mit einer 
Auswahl an Absinth erweitert. Die «grüne Fee» gilt als Lieblingsgetränk 
der Künstler*innen der Belle Époque (ca. 1884–1914). Van Gogh soll 
sich sein Ohr im Rausch abgeschnitten haben. Im historischen Cabaret 
Voltaire wurde das Getränk wahrscheinlich nicht serviert, da Absinth 
um diese Zeit bis 2005 verboten war. Wir wissen aber beispielsweise, 
dass Emmy Hennings sehr gerne Cognac trank. 

When the Dadaists discovered the building in 1916, Jan Ephraim was 
running the beer and wine tavern Holländische Meierei. The Dadaists 
used the back room and supplied themselves with drinks from the 
Meierei. After the reopening in 2004, the assortment on offer was 
expanded with a large selection of absinthe. The «green fairy» is 
considered the favorite drink of the artists of the Belle Époque (ca. 
1884–1914). Van Gogh is said to have cut off his ear while intoxicated. 
The drink was probably not served in the historic Cabaret Voltaire, as 
absinthe was banned around that time until 2005. But we know, for 
example, that Emmy Hennings was very fond of cognac. 



SOFTDRINKS CHF

Züriwasser Laut 3dl / 5dl  3.00 / 5.00

Sparkling Water

Coca Cola 2dl 4.00

Coca Cola Zero 2dl  4.00

Goba Citro 3dl  4.00

Lemonade

Gents Tonic Water 2dl  5.00

Gents Ginger Beer 2dl  5.00

Gents Ginger Ale 2dl  5.00

Homemade Icetea 3dl 6.00

Zobo Bitter 2.8dl 6.00

Claro Solàs O-Saft Fair Trade 3dl  5.00

Orange Juice

Ramseier Hochstämmer  
Obstsaft Naturtrüb

3dl  5.00

Apple / Pear Juice

Ocean Spray Cranberry Saft 3dl  5.00

Cranberry Juice

Cucumis Gurke 3.3dl  6.00

Cucumis Cucumber

Flocka Soda Mate 3.3dl  6.00



KAFFEE / COFFEE – TEE / TEA
nur in der Künstler*innenkneipe erhältlich
only available at the artist bar 

CHF

Espresso* 4.00

Doppio* 6.00

Americano* 5.00

Cappuccino* 5.00

Flat White* 6.00

Latte Macchiato* 6.00

Hot Chocolate* 5.00

*Koffeinfrei & mit *Haferdrink möglich  
Caffeine free and vegan optional

Tee / Tea Sirocco Bio 5.00

Black Chai
Darjeeling
Gentle Blue (Earl Grey)
Ginger Lemon Dream
Morrocan Mint
Piz Palü (Swiss Herbal Tea)
Red Kiss (Fruit Tea)
Verbena
Japanese Sencha (Green Tea)




